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2014 대구·경북 관광서비스 

경진대회 공모요강

제12회 대구경북국제관광박람회 부대행사
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구 분 내      용

행 사 명 2014 대구·경북 관광서비스 경진대회

일 시 2014년 4월 26일(토) 10:30~

접수기간 2014년 3월 17일(월)~4월 14일(월) 18:00

장 소 엑스코 행사장 메인 무대

주 최 대구시, 경상북도, 한국관광공사

주 관 (사) 대구광역시관광협회

참가대상
약 100명 : 대구·경북 지역 관광학과(고교 및 대학) 
재학생으로 학교장 및 지도교사 추천을 받은 자

Ⅰ 행사 개요

구 분 항 목 시 간 내 용

식전행사

참가자 등록 및   
확인

10:30 - 12:00
참가자 행사장 도착 및 확인

무대 시스템 확인

사전준비 및 
리허설

10:30 - 12:00
사전준비/입·퇴장 동선 / 

대회 심사 확인 / 무대 확인 등

공식행사

개막 선언 12:50 - 12:53
제11회 대구경북국제관광박람회 

관광서비스 경진대회 선언

행사안내 12:53 - 12:56 행사 일정 및 프로그램 안내

심사위원 소개 12:56 - 13:00 심사위원 소개

경연대회

관광서비스대회 13:00 - 15:20 칵테일조주 대회

대구경북 

관광스토리텔링   

프레젠테이션

15:20 - 15:50
대구경북 관광스토리텔링   

프레젠테이션 대상, 
금상 프레젠테이션

레크레이션 15:50 - 16:20 칵테일 조주 심사채점 및 집계

폐막행사

시상식 16:20 - 16:50
칵테일 조주, 

관광스토리텔링 시상

격려사 16:50 - 17:00 격려사

폐막식 17:00 - 폐회 선언
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Ⅱ 공모요강

1. 지정과제(칵테일조주) 및 레시피 (변경예정)

  제   목
레   시   피

재료 용량

  Cosmopolitan

  (Cocktail Glass, Shaking, 

   Twist of Lemon Peel) 

Vodka   1 oz

Triple Sec   ½  oz

Lime Juice   ½  oz

Cranberry Juice   ½  oz

  Perfect Martini

  (Cocktail Glass, Stir, Olive) 

Dry Gin   1½  oz

Dry Vermouth   ½  oz

Sweet Vermouth   ½  oz

  Emerald Martini

  (Cocktail Glass, Shaking)

Vodka   1 oz

Melon Liqueur   1 oz

Dry Vermouth   ½  oz

  Moscow Mule

  (Highball Glass, Build, Lemon Slice)

Vodka   1 oz

Lime Juice   ½  oz

Ginger Ale   Fill

  Margarita Cocktail

  (Cocktail Glass, Shaking, Frosting, Salt)

Tequila   1 oz

Triple Sec   ½  oz

Lemon Juice   ½  oz

  Old Pal Cocktail

  (Cocktail Glass, Stir)

Bourbon Whiskey   1 oz

Sweet Vermouth   ½  oz

Grenadine Syrup   ½  oz

  Kiss of Fire

  (Cocktail Glass, Shaking, Frosting, Sugar)

Vodka   1 oz

Sloe Gin   ½  oz

Dry Vermouth   ½  oz

Lemon Juice   1 tsp

  Bacardi Cocktail

  (Cocktail Glass, Shaking)

Bacardi Rum   1½  oz

Lime Juice   ½  oz

Grenadine Syrup   1 tsp

  Blue Hawaiian

  (Pilsner Glass, Shaking, Pineapple, Cherry)

Light Rum   1 oz

Blue Curacao   1 oz

coconut Flavored Rum   1 oz

Pineapple Juice   2½ oz

  Grasshoper

  (Champagne Glass, Shaking)

Mint (Green)   1 oz
Cacao (White)   1 oz

Light Milk   1 oz
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종 목 경 기 방 법 심 사 기 준

칵테일
조주

   10가지의 지정과제 중에서 대회당일 

추첨을 통하여 두 가지의 과제를 

   선택하게 하고, 선택한 과제를 제한된 

시간(5분) 내에 연속적으로 조주하게 하여

   완성도(표준레시피 준수), 조주법, 숙련도, 

소요시간, 서비스(개인위생 및 정리정돈) 

   등을 평가하여 등위를 결정한다. 

완성도(40%)

조주법(20%)

숙련도(20%)

소요시간(10%) 

서비스(10%)

2. 심사기준 및 배점

3. 시상내역 : 각 종목 상장 및 시상

구 분 인원(명) 내 용

대 상 1 상장, 부상

금 상 1 상장, 부상

은 상 1 상장, 부상

동 상 1 상장, 부상

장 려 상 2 상장, 부상

총 인 원 6 전체 포함
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구�분 내�용

참가접수

접수기간 2014. 03. 17(월) ~ 04. 14(월) 18:00

접수방법

E-mail : info.dexco@gmail.com

Fax : 053)746-9964

*접수마감일인 4. 14(월) 18:00 도착분에 한함

*접수 후 확인 전화 053)746-9006

*담당자: 이용국 부장, 홍지연 사원 

선정�및�
결과발표

참가자�선정
*참가자가�많을�경우�자체�심사�후� 선정

(학교�비율에�맞게�배분)

최종�참가자�발표 4월� 18일까지�개별통보

경진대회 2013년 4월 26일(토) 13:00~

4. 참가신청

- 붙임. 참가신청부 1부 끝.


